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DISFRUTA DE LAS FIESTAS TRADICIONALES 
MÁS DIVERTIDAS!
¡Únete a las increíbles Fallas de Valencia, un espectáculo de fuego, música y alegría que 
transforma monumentos en arte! Y no te pierdas las Fiestas de la Magdalena en Castellón, 
una celebración llena de cultura, danzas y deliciosa gastronomía.

"Valencians i 
valencianes, 
fallers i 
falleres, gent 
de tot el món, 
ja estem en 
Falles!"
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GASTRONOMÍA

PLAYAS

HISTORIA

FALLAS 2025
Del 15 al 19 de marzo

CULTURA

Del 22 al 30 de marzo

FIESTAS DE LA 
MAGDALENA 2025

El dia ja és arribat!



PESCADOS
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16539  
MORRALLA 2 KG
Caja: 2 bolsas.

16434  
RODAJA DE EMPERADOR 180-250 G 
Caja: 5 kg.

95031  
FUMET DE PESCADO 1L
Caja: 3 bolsas.

17114 
LANGOSTINO VANNAMEI PELADO 
Y COCIDO 41-50 PIEZAS 
Caja: 10 bolsas.

16567 
SALMÓN SALAR C/P PBO 100-150 G
Caja: 5 kg.

95436 
SUPREMAS DE BACALAO 120-180 G
Caja: 5 kg.
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Cefalópodos

16683  
PUNTILLA INDIA 1 KG
Caja: 6 uds.

16826  
REJOS COCIDOS POTÓN 
Caja: 6 kg.

PATAS DE PULPO PP JUGOSON

Los pulpos son unos de los animales más fascinantes del 
océano? Estos increíbles cefalópodos tienen tres corazones y 
sangre azul, lo que les ayuda a sobrevivir en las profundidades 
marinas. Además, son maestros del camuflaje; pueden cambiar 
de color y textura en cuestión de segundos para mezclarse con 

su entorno y evadir a los depredadores.

¿SABÍAS QUE...?

95141 
100-200 G

95142 
200-300 G

95143 
+300 G16708 

PULPO T6 COCIDO JUGOSON
800-1200 G

16709 
PULPO T7 COCIDO JUGOSON
500-800 G



JUGOSO Y LLENO
                  DE SABOR

PESCADOS
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16419 
CAZÓN RODAJA P 60-90
Caja: 6 kg.

16413  
CAZÓN ENTERO S/P 400-800 G
Caja: 8 kg.

12170 
CAZÓN EN ADOBO 
Caja: 2,5 kg.

Cazón: Una delícia de la 
gastronomía española

El cazón, un pez que pertenece a 
la familia de los tiburones, es un 

auténtico manjar en la cocina española? 
Especialmente en las regiones costeras. 
Su carne blanca y firme, de sabor suave 
y delicado, lo convierte en un ingrediente 
versátil que se adapta a una variedad de 

preparaciones culinarias.

Además de su exquisito sabor, el cazón 
es una excelente fuente de proteínas 
y ácidos grasos omega-3, lo que lo 
convierte en una opción saludable 
para incluir en nuestra dieta. Su 

versatilidad en la cocina permite que 
chefs y aficionados experimenten con 
diferentes recetas, desde ensaladas 

hasta elaborados guisos.

¿SABÍAS QUE...?

El cazón es un ingrediente estrella en la 
gastronomía andaluza, especialmente 
en el popular "cazón en adobo", donde 
se marina con especias y se fríe hasta 

dorarse. Servido con limón, se convierte 
en un aperitivo delicioso y muy apreciado.

¿SABÍAS QUE...?
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Pollo y cerdo CARNES

18440  
POLLO DESHILACHADO 500 G
Caja: 6 uds.

41400  
PAN BAO BLANCO 47 G
Bolsa: 700 g. Caja: 8 bolsas.

18208 
CERDO DESHILACHADO 500 G
Caja: 6 uds.

41401 
PAN BAO NEGRO 35 G
Bolsa: 700 g. Caja: 8 bolsas.

30034 
SALSA ALIBRAVA DECASA 1 KG
Caja: 6 botes.



INGREDIENTES

· 2 pechugas de pollo cocidas y 
deshilachadas

· 1 cucharada de aceite de oliva

· 1/2 cebolla morada, picada

· 2 dientes de ajo, picados

· 1 chile jalapeño, picado 
(opcional)

· 1/2 taza de caldo de pollo 
(puedes usar el que se genera al 
cocinar el pollo)

· 1 cucharadita de comino

· 1 cucharadita de pimentón 
(paprika)

ELABORACIÓN
1. Cocina el pollo: Si no tienes pollo ya cocido, hierve las pechugas de 
pollo en agua con sal por unos 20 minutos hasta que estén cocidas. Luego, 
deshiláchalas con un tenedor o a mano.

2. Preparar la mezcla de pollo: En una sartén grande, calienta el aceite 
de oliva a fuego medio. Agrega la cebolla y el ajo y cocina hasta que 
estén suaves, unos 5 minutos. Si decides agregar jalapeño, ponlo en este 
momento.

3. Sazonar el pollo: Añade el pollo deshilachado a la sartén junto con el 
caldo de pollo, comino, pimentón, sal y pimienta. Cocina durante unos 
5-7 minutos hasta que el caldo se haya reducido un poco y el pollo haya 
absorbido los sabores.Exprime el jugo de la lima sobre el pollo y mezcla bien.

4. Montar los tacos: Calienta las tortillas en un sartén o comal. Coloca el 
pollo deshilachado en el centro de cada tortilla.

5. Añadir toppings: Agrega cebolla morada, cilantro fresco, rodajas de 
aguacate y tu salsa favorita.

RECETA
TACOS DE POLLO DESHILACHADO

· Jugo de 1 lima

· Sal y pimienta al gusto

· Tortillas de maíz o harina

· Toppings: cilantro fresco, 
cebolla morada, aguacate, 
salsa al gusto
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INGREDIENTES

10080 
HABAS BABY
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 4 bolsas.

10140 
VERDURA PAELLA
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 4 bolsas.

10004 
AJETES GAMBAS TRIGUEROS 
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 4 bolsas.
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ESPECIAL
CARNES

PARA BOCADILLOS

18283 
MORCILLA
Caja: 2 kg.

18281 
CHORIZO
Caja: 2 kg.

18103 
CHULETA DE CORDERO PIERNA

Sugerencia de presentación

18280 
LONGANIZA 3 KG
Caja: 2 bolsas.



Sugerencia de presentación

+

PREPARA LA MEJOR 
COMBINACION PARA 
TU BOCADILLO

´
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95610 
CABEZA DE LOMO 
FILETEADO
Caja: 5 kg.

18224 
PANCETA
Caja: 2 kg.

La panceta, con su irresistible sabor ahumado y 
su crujiente textura, es el complemento perfecto  

un buen bocadillo?

¿SABÍAS QUE...?

18201 
BACON AHUMADO
CORTADO
Caja: 2,7 kg (4 piezas).

18038 
HAMBURGUESA MIXTA 
Caja: 6 kg.



 V GAMA
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Especial Mc Cain

12641 
PALITOS DE MOZZARELLA 
Bolsa: 1 kg. Caja: 6 bolsas.

12627 
AROS DE CEBOLLA A LA 
CERVEZA CORTE FINO 
Bolsa: 1 kg. Caja: 6 bolsas.

12626 
AROS DE CEBOLLA PICANTES 
Bolsa: 1 kg. Caja: 6 bolsas.

12640 
CHILI CHEESE NUGGETS 
Bolsa: 1 kg. Caja: 6 bolsas.

NUEVO

NUEVO NUEVONUEVO

12671 
PATATA 9/9 C/P SURECRISP
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 5 bolsas.

12667 
PATATA 6/6 C/P SURECRISP
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 5 bolsas.

MC CAIN

MC CAIN 12669 
PATATA 14/14 C/P SURECRISP MAX
Bolsa: 2,5 kg. Caja: 5 bolsas.

MC CAIN
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90324 
SECRETO DE CERDO CON 
PIMIENTOS Y TOMATE 1 KG
Caja: 6 bandejas.

90321 
LONGANIZA CON HABITAS 800 G
Caja: 6 bandejas.

90301 
LONGANIZAS  CON TOMATE
Caja: 6 bandejas.

90302 
ALBÓNDIGAS CON TOMATE 
Y CEBOLLA 1 KG
Caja: 6 bandejas.

El secreto de cerdo es un corte muy sabroso 
y tierno que proviene de la parte del cerdo 

conocida como la panceta? Este corte es ideal 
para asar o cocinar a la parrilla, y cuando se 
combina con pimientos y tomate, se crea un 
plato lleno de sabor y color. Los pimientos 

aportan un toque dulce y crujiente, mientras que 
el tomate añade jugosidad y acidez, equilibrando 

perfectamente la riqueza del cerdo.

¿SABÍAS QUE...?

NUEVO



PRECOCINADOS

PRECOCINADOS14 MARZO / ABRIL 2025  POMONA IBERIA

12034 
CALAMAR A LA  
ROMANA
Bolsa: 500 g. Caja: 10 bolsas.

12033 
CHIPIRÓN ENHARINADO
Bolsa: 1 kg. Caja: 4 bolsas.

12276 
PIZZA DE BARBACOA
RECTANGULAR 1 KG
Caja: 6 uds.

12275 
PIZZA DE JAMÓN 
RECTANGULAR 1 KG
Caja: 6 uds.

12277 
PIZZA DE ATÚN 
RECTANGULAR 1 KG
Caja: 6 uds.



el autentico sabor                   
       de la tradicioń

´

INGREDIENTES
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Refrigerados

18285 
OREJA DE CERDO 
COCIDA 1 KG
Caja: 18 bolsas.

18284 
MORRO DE CERDO 
COCIDO 1 KG
Caja: 18 bolsas.

11010 
ENSALADILLA 
RUSA CON ATÚN 
1,8 KG
Caja: 6 bandejas.

11070 
TOMATE RALLADO 900 G
Caja: 6 botes.

30031 
ALLIOLI 1,5 KG
Caja: 18 bolsas.

30035 
AJOARRIERO 1 KG
Caja: 2 bandejas.



PAN Y BOLLERÍA
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42075 
PAN HAMBURGUESA BRIOCHE 85 G
Caja: 24 uds.

42053 
PANECILLO RÚSTICO 130 G
Caja: 56 uds.

42054 
PANECILLO RÚSTICO 60 G
Caja: 60 uds.

42208 
DELICIAS DE BIKINI, ATÚN Y SOBRASADA  
Caja: 5 kg (±250 uds.).

42023 
CUADRADO CRISTAL 85 G
Caja: 28 uds.

NUEVO



NUEVO

42245 
CROISSANT RECTO GOURMET 70 G
Caja: 70 uds.
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42236 
PALMERAS PECADITOS 
SURTIDOS ±19 G
Caja: 99 uds (3x33 uds.).

42239 
CHURROS LAZO 27 G
Caja: 92 uds.

28010 
GOFRES
Caja: 24 uds.

NUEVO



POSTRES
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28043 
PLANCHA FRESA Y 
FRAMBUESA 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28040 
PLANCHA 3 
CHOCOLATES 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28046 
PLANCHA TIRAMISÚ 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28016 
COULANT DE CHOCOLATE 110 G
Caja: 27 uds.
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28048 
PLANCHA WHISKY 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28042 
PLANCHA QUESO Y 
ARÁNDANOS 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28045 
PLANCHA SELVA 
NEGRA 1,8 KG
Caja: 30 raciones.

28044 
PLANCHA SAN 
MARCOS 1,8 KG
Caja: 30 raciones.



*
TOP

SAVOURY

CONGELADOS REFRIGERADOS CONSERVA

Av/ Hermanos Bou, 274. 
12003 – Castellón (VALENCIA)

96 422 50 50
comercial@congeladosdil.com

ATENCIÓN AL CLIENTE

congeladosdil.com

SÍGUENOS
@congeladosdilesPRECIO SIN IVA RECOMENDADO PARA PENÍNSULA Y BALEARES.

Sugerencia de presentación. Venta por cajas hasta fin de existencias. 
Documento no contractual válido excepto error tipográfico.
Válido del 10 de marzo al 30 de abril de 2025.

*PROMOCIÓN  3+1 
Por la compra de 3 ingredientes 
Top Savoury, de regalo 1 ud. de 
Maizena Express o 1 ud. Salsa 
Holandesa Garde d'Or.

3+1
REGALO! REGALO!

CARTEL DE 
IMPULSO 2025

39667 
SALSA RAMA
CUISINE
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39153    
MAYONESA 
HELLMANN'S
Unidad: 5 L.

39774 
BARBACOA

39772 
MAYONESA

39771 
KETCHUP

39773 
MOSTAZA

SALSA HELLMANN'S MONODOSIS
Unidad: 10 ml. Caja: 198 uds.


